
04 au 08/05 11 au 15/05 18 au 22/05 25 au 29/05
carottes rapées salade de saison concombre à la crème

sauté de porc gratins de pâtes tortilla au fromage

choux fleur vapeur salade verte salade verte

yaourt à la pêche  BIO  yaourt au citron BIO compote de pommes

salade de riz pâté de campagne salade d'haricots verts

salade de betteraves  BIO poisson pané poisson à la tomate lasagne aux légumes

pâtes au thon courgettes sautées riz à la provençale

fruit de saison p'tit vacher  yaourt à l'abricot BIO salade verte

fruit de saison crémeux au chocolat BIO

salade de quinoa salade grecque feuilleté à la provençale

émincé de poulet tandorii saucisse de Toulouse poisson vapeur

haricots blancs écrasé de pommes de terre gratin de courgettes

brioche aux pépites de chocolat gâteau à la noisette cabecou

flognarde aux pommes

salade de radis salade de tomates 

bœuf bolognaise sauté de dinde 

pâte rosties de pommes de terre

fruit de saison tomme de chèvre

fraises

menu végétarien

produits BIO Toutes les entrées sont faites maison en majorité avec des produits frais et locaux

Un dessert par semaine est fait maison

les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des livraisons

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

FERIE

FERIE

FERIE

FERIE
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